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Un’Oasi di Gusto

Sabato 12 Giugno
ore 13,00
Follonica

Viale Italia, 217
Follonica

e

in collaborazione con

Secondo piatto
Zuppa scomposta

Dessert
Sorpresa dello Chef



Antipasti crudi
Tartara di tonno, crostone toscano

con scalappe di cerino,
Gambero rosso con spuma di avocado

Antipasti cotti
Nasello al vapore con creme di peperoni

Triglia affumicata

Primo piatto
Tagliolini con vongole,

bottarga e tartufo

“Franciacorta”
Denominazione di origine controllata e garantita

Uvaggio: Chardonnay 100 %

Caratteristiche organolettiche: Colore Paglieri-
no oro brillante, perlage molto fine e persistente; Al 
naso presenta note di frutta matura, che virano sulle 
erbe aromatiche prima e sul minerale poi.; Sapore 

fresco e polposo, morbido, e chiude persistente su toni 
delicati di nocciola e vaniglia. 

Gradazione alcolica: 12,5% VOL.

Temperatura di servizio: 8/10° C

Abbinamenti: splendido aperitivo, si accompagna 
ottimamente a carpacci di carne o di pesce, al salmone 
affumicato, alle insalate di mare e alle verdure, grade-

vole anche con dolci secchi. 


